VISITE EXPERTS 
A.DURANT LEUR JOURNEE DE TRAVAIL
1. MATERIEL (vérifier avec la liste de l’AEQES)
PC

IMPRIMANTE

PHOTOCOPIEUSE

ECRAN

VIDEOPROJECTEUR

CLES  USB

BLOCS  NOTES

BICS  HEL

CRAYONS HEL

GOMMES

TABLEAU VERT ET BLANC

MARQUEURS ET CRAIES POUR TABLEAU

ALLONGES

TELEPHONE

ACCES INTRANET (étudiants/enseignants/administratifs): demander au service plateforme
NOMINETTES : demander au service communication
DOUBLE DES CLES DU LOCAL

2. NOURRITURE
SANDWICHES  A COMMANDER 
PLATEAUX  EN ALU (pour sandwiches)
EAUX PLATES ET PETILLANTES

JUS D’ORANGE ET DE POMME

VERRES A EAUX

TASSES, CUILLIERES ,  SERVIETTES EN PAPIER

CAFE CLASSIQUE OU POUR SENSEO

THE

SUCRE, LAITS

BISCUITS

UN SENSEO OU UN SAMOVAR

UNE BOUILLOIRE  ELECTRIQUE

SERVIETTES

ROULEAUX PAPIER HYGIENIQUE
DESODORISANT WC
PRODUIT VAISSELLE, EPONGE, ESSUIES DE VAISSELLE

B.LORS DU VERRE DE L’AMITIE
1. SOIT PRIS EN CHARGE PAR L’ECOLE D’HOTELLERIE OU LE DEPARTEMENT DES SCIENCES ECONOMIQUES ET DE  GESTION
-Contacter  le directeur de l’école d’hôtellerie
Chef de travaux : Jacques Mathieu 0498/247247

-Contacter le directeur du département des sciences économiques et de gestion
Responsable : Patrick SIMONIS

2. SOIT PRIS EN CHARGE PAR L’ETABLISSEMENT
PLATEAUX POUR CHIPS

VERRES A VIN POUR … PERSONNES

VERRES A EAU POUR ….. PERSONNES

SERVIETTES POUR ….. PERSONNES

TIRES BOUCHONS

DECAPSULEURS

CHIPS SEL ET PAPRIKA POUR … PERSONNES
CACAHUETES, …  POUR … PERSONNES
VINS BLANCS, ROUGES POUR … PERSONNES
MOUSSEUX POUR … PERSONNES
EAUX PLATES ET PETILLANTES POUR … PERSONNES
JUS D’ORANGE ET DE POMME POUR … PERSONNES
SERVEURS OU SERVEUSES (étudiants et/ou collègues)
TABLES SERVANT DE BAR 

NAPPES, SERVIETTES

ROULEAUX PAPIER HYGIENIQUE

PRODUIT VAISSELLE, EPONGE, ESSUIES DE VAISSELLE
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